Broil King.

CROWN™ PELLET iQue™ GRILL

PLATi PRO NASLEDUJIiCi MODELY:
CROWN™ PELLET iQue™ 500 MODEL# 494055EU
CROWN™ PELLET iQue™ 400 MODEL# 493055EU
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ZDE ZAPISTE CiSLO MODELU GRILU, SERIOVE
CiSLO A DATUM NAKUPU.

TYTO INFORMACE NALEZNETE NA CERNOBRIBRNEM STITKU NA
VNITRNi STRANE VIKA ZASOBNIKU PELET.

MODEL

SERIOVE CISLO

DATUM NAKUPU / /

den meésic rok

POZNAMKA PRO MONTAZNIKA: TYTO
POKYNY MUSi BYT ZACHOVANY PRO
POZDEJSIi POUZITi UZIVATELEM GRILU
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PRED POUZITIM SPOTREBICE S| POZORNE PRECTETE VSECHNY POKYNY.
USCHOVEJTE TYTO POKYNY PRO BUDOUCI POUZITI.

HLAVNi PRICINOU POZARU JE NEDODRZENi POZADOVANEHO ODSTUPU (PROVETRANE MEZERY)
OD HORLAVYCH MATERIALU. JE NAViIC DULEZITE, ABY TENTO SPOTREBIC BYL INSTALOVAN
POUZE V SOULADU S TEMITO POKYNY.

NAVOD K MONTAZI SPOTREBICE NAJDETE V PRILOZENE SAMOSTATNE OBRAZKOVE PRIRUCCE

1-800-265-2150
info@omcbbg.com
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BEZPECNOST

Va$ novy Broil King® Crown™ Pellet iQue™ je pfi spravném sestaveni a
pouzivani bezpeény a pohodiny spotfebi¢. Stejné jako u vSech produktd
spalujicich pelety je vSak tfeba dodrzovat urcita bezpecnostni opatfeni.
Nedodrzeni téchto bezpeénostnich opatfeni mlze vést k vaznému zranéni,
smrti nebo Skodam. Mate-li dotazy tykajici se montaze nebo provozu,
obratte se na svého prodejce.

. Pred instalaci a pouzitim tohoto zafizeni na spalovani pelet si
prectéte cely tento navod. Nedodrzeni téchto pokynd mize mit za
nasledek poskozeni majetku, zranéni nebo dokonce smrt.

. Kontaktujte mistni stavebni ufad nebo odbornika na pozarni
bezpecnost ohledné konzultace moznych omezeni a pozadavki
instalace ve vas$i oblasti.

. Uschovejte si tyto pokyny pro budouci pouziti.

NEBEZPECI - OHEN

. Udrzujte prostor kolem spotiebice bez hoflavych materiall, pelet,
benzinu a vSech hoflavych kapalin a vypard.

eV blizkosti nebo pod spotfebi€em nikdy neskladujte Zadné hoflavé
materialy.

. K zapalovani a udrZzovani ohné v tomto grilu nikdy nepouzivejte
hoflavé kapaliny nebo pary.

. Pokud vzplane tuk uvnitf grilu, nepouzivejte k uhaseni vodu. Pokud je
to bezpecné, zavrete viko, stisknutim tlacitka napajeni na ovladadi
spustte 15minutovy cyklus vypnuti a pockejte, az gril vychladne.
Nechte gril zapojeny.

NEBEZPECIi - OXID UHELNATY

e  Tento gril je uréen pouze pro venkovni pouziti. Pfi pouziti uvnitf se
budou hromadit toxické vypary a ty mohou zpuUsobit vazné zranéni
nebo smrt. Postupujte podle téchto pokyn(, abyste zabranili tomu,
aby tento bezbarvy plyn bez zapachu otravil vas, vasi rodinu nebo
ostatni.

. PFiznaky otravy oxidem uhelnatym jsou: bolest hlavy, zavraté, slabost,
nevolnost, zvraceni, ospalost a zmatenost. Oxid uhelnaty snizuje
schopnost krve prfenaset kyslik. Nizka hladina kysliku v krvi mGze
vést ke ztraté védomi a smrti.

. Pokud se u vas nebo u jinych objevi pfiznaky nachlazeni nebo
chfipky pfi vafeni nebo v blizkosti tohoto spotfebice, navstivte Iékare.
Otrava oxidem uhelnatym, kterou Ize snadno zaménit s nachlazenim
nebo chfipkou, se ¢asto odhali prili§ pozdé.

. Konzumace alkoholu a uzivani drog zvySuji U€inky otravy oxidem
uhelnatym.

. Oxid uhelnaty je zvlasté toxicky pro matku a dité béhem téhotenstvi,
kojence, star$i osoby, kufaky a osoby s problémy s krevnim nebo
obé&hovym systémem, jako je anémie nebo srde¢ni onemocnéni.

NEBEZPECIi - HORKE POVRCHY

e  Tento gril a jeho pfistupné &asti se béhem pouzivani OHRIVAJI.
NEDOTYKEJTE SE HORKYCH povrchtl bez ochrannych rukavic.

. PFi vafeni/grilovani nebo nastavovani kominové klapky pouzivejte
grilovaci rukavice nebo ochranné rukavice.

. Nikdy se nedotykejte zdsobniku na pelety, popelniku nebo grilovaciho
ro$tu, abyste zjistili, zda jsou horké.

. Pouzivejte spravné grilovaci nafadi s dlouhymi, zaruvzdornymi
rukojetmi.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

e  Tento gril pouziva externi zdroj elektrické energie (230 V) a musi byt
elektricky uzemnén v souladu s mistnimi pfedpisy.

e  Zapojte gril do fadné uzemnéné venkovni zasuvky s proudovym
chraniCem! V pfipadé, Ze si nejste jisti zda vas rozvod el. energie
spliiuje uvedené pozadavky, kontaktujte vaseho eletrikare pred
pouzitim spotrebice.

e  NEPOUZIVEJTE zasuvkové adaptéry.

e  Je-li potfeba prodluzovaci kabel, pouzijte pouze kabel pro venkovni

pouzti se samostatnou uzeménou zastrékou a vhodny pro

predpokladané zatizeni. Maximalni délka tohoto kabelu je 4 metry.

Pouzijte co nejkratSi prodluzovaci kabel. V pfipadé nejanosti

kontaktujte pfed pouzitim spotfebie vaseho eletrikare.

Neuvadéjte zafizeni do provozu, pokud je poSkozena el. zasuvka.

Neodfezavejte ani neodstrarujte uzemnovaci kolik ze zastrcky!

UdrZujte napajeci kabel mimo dosah horkych povrchu.

V grilu se nachazi nebezpecné el. napéti, které mize zpusobit

popaleniny nebo smrt. Pfed jakoukoli udrzbou nebo &isténim gril vzdy

odpojte od zdroje napajeni.

. Pravidelné kontrolujte napajeci kabel a v pfipadé poskozeni jej
vymérnite.

. Ujistéte se, ze vSechny elektrické spoje jsou suché a nelezi na
nekryté zemi.

. PFi pouzivani tohoto spotfebi¢e dodrzujte vSechny mistni zakony a
predpisy.

eV pfipadé, Ze gril aktivuje proudovy chrani¢ nebo dochazi pfi dotyku k
probijeni vypnéte ihned zafizeni a odpojte ho od el. sité. Nasledné
kontaktujte servis.

e  Nedoporu€ujeme pouzivat zafizeni za silného desté a jinych
extrémich povétrnostnich podminek.

VAROVANI - PROVOZ

. NIKDY nenechaveijte gril bez dozoru.

. Nenechavejte déti nebo domaci zvifata bez dozoru v blizkosti
rozpaleného grilu

. S horkym grilem nehybejte.

e  Nepouzivejte gril, pokud neni zcela smontovan a vSechny dily jsou na
svém misté.

e Neodstrariujte popel, dokud neni veskeré palivo (pelety) zcela
spaleno a zcela nevyhasne.

o  Nepouzivejte gril pfi silném vétru.

. Pokud dojde k neovyklému hofeni, nepouzivejte k haSeni pozaru
vodu. Vypnéte zafizeni. Odpojte napajeci kabel a pockejte, az gril
vychladne.

e  Pri startu pfedehfejte gril s otevienym vikem po dobu prvnich 10
minut nebo dokud bily kouf nezmizi.

VAROVANI - INSTALACE

e  Tento spotfebi¢ je uréen POUZE PRO VENKOVNI POUZITI,
nepouzivejte jej v garazi, ktiné, balkonu nebo jinych podobnych
uzavienych prostorach.

. Gril musi byt instalovan mimo hoflavé povrchy a to alespori 76 cm z
kazdé strany a 76 cm zezadu. Mezi horni €asti spotfebice a jakoukoli
horni konstrukci musi byt minimalné 150 cm volného prostoru.
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NEINSTALUJTE pod rostliny, stromy nebo listy.

Gril vzdy instalujte na nehoflavy povrch.

Gril vzdy instalujte na rovnou plochu a udrzujte spotfebi¢ vodorovné.

NEomezujte proudéni vzduchu ke spotiebiéi.

PFi umisténi grilu myslete na vystaveni vétru, misto pro obsluhu, co

nejkratSi elektrické pfipojeni a umistéte mimo dosah zdroju tepla.

e  Umistéte gril do oblasti s minimalnim pfevladajicim vétrem. Zajistéte
dostatek prostoru pro bezpecné premisténi grilu nebo evakuaci osob
v pfipadé pozaru.

e  Toto zafizeni neni ur€eno k instalaci do nebo na rekreacni vozidla
a/nebo ¢luny.

. Nepouzivejte ani neinstalujte pfisluSenstvi, které méni nebo upravuje

zasobnik na pelety, Snek, komoru, systém odvodu a sbéru tuku nebo

systém odvodu spalin.

VAROVANI - PALIVA

. Pouzivejte pouze potravinafské dfevéné pelety. Doporucuji se
prémioveé grilovaci pelety Broil King®

. Drevéné pelety skladujte vzdy na suchém misté, daleko od spotfebicl
produkujicich teplo a jinych nadob na palivo.

. Chcete-li uhasit pelety, vypnéte digitalni ovladani pelet a upiné
zavfete kominovou klapku. NEPOUZIVEJTE vodu!

. K zakladani nebo udrzovani ohné s timto spotfebi¢em nikdy
nepouzivejte benzin, palivo do svitilen benzinového typu, petrolej,
kapalinu do zapalovace dfevéného uhli ani hoflavé kapaliny.

. Pokud je gril venku b&hem obdobi nepouzivani, desté nebo vysoké
vlhkosti. Dfevéné pelety by mély byt kontrolovany jestli nejsou vihké
nebo rozpadlé. VIhké pelety mohou zablokovat podavaci Snek.




PONOGARNNI

Viko

Grilovaci box
Noha

Ohrivaci rost
Grilovaci rosty
Spodni policka
Ovladaci panel
Popelnik
Hlinikova miska lapace tuku
. Lapac tuku

. Rostovaé

. Spalovaci komora
. Snek

. Rost
. Ventilator
. Motor ventilatoru

. Viko nasypky

. Nasypka

. Cisti¢ nasypky

. Napajeci kabel

. Kola

. Kryt

. Pristupovy kryt

. Tepelny reflector predni / zadni
. Kanal sbhérace tuku - bocni
. Kanal sbérace tuku - hlavni
. Tepelny deflektor

. Tepelny stit

. Otvor pro sondy teploméru
. Broil King® zdvihaé rostu

. Termosonda




iQue™ OBSLUHA

Pfed pouzitim Broil King® iQue™ ovladace je dobré seznamit se s timto ovlddacim systémem, ktery zobrazuje teplotu v grilu, teplotu pokrmu, ¢asovac,
stopky atd.
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TLACITKO NAPAJENI
ZAPNUTI Jednim stisknutim tlagitka napajeni zapnéte ovladag.

OVLADACI SIPKY A/VY

Pomoci ovladacich Sipek A / ¥ upravte teplotu v krocich po 5 stupnich
a poté jednou stisknéte SETTING pro nastaveni. Podrzte ovladaci
Sipky A / V¥ a rychle upravte teplotu jako rychly posun. Poznamka:
Displej se vrati na aktualni teplotu ve °F / °C.

HLAVNI TEPLOTA
Zobrazuje aktualni a nastavenou teplotu ve °F nebo °C**.

PREDNASTAVENE UZENi

Stisknutim nastavite teplotu grilovaciho boxu na 225 °F / 107 °C pro:
low and slow vareni.

Stisknéte a podrzte tfi sekundy pro deaktivaci nastaveni teploty iQue.

PREDNASTAVENE PECENI
Stisknutim nastavite teplotu grilovaciho boxu na 350 °F / 176 °C pro
peceni.

PREDNASTAVENE GRILOVANI
Stisknutim nastavite teplotu grilovaciho boxu na 600 °F / 315 °C pro
grilovani.

TLACITKO NASTAVENI
*POZNAMKA: Poget, kolikrat je potteba stisknout tladitko nastaveni
pro vybér funkce, se mlize zménit v zavislosti na tom, kolik sond do
masa je pfipojeno k ovladadi.

SONDA/Y TEPLOTY MASA

Stisknéte jednou (1) tlaCitko SETTING pro sondu 1, dvakrat (2) pro
sondu 2.

Po pfipojeni sondy se na obrazovce objevi teplota.

Chcete-li nastavit vnitini teplotu, pouzijte ovladaci Sipky pro nastaveni
teploty a poté jednou stisknéte SETTING.

Po dosazeni vnitfni nastavené teploty spotfebi€ zapipa a na
obrazovce objevi ikona zaskrtnuti.

*Poznamka: Kdyz je dosazeno vnitini nastavené teploty, teplota grilu
na pelety se automaticky snizi a bude drzet ¢asovac 107 ° C (225 ° F)

CASOVAC

Stisknéte tfikrat tlacitko SETTING (3).

Pouzijte ovladaci Sipky A / ¥ pro nastaveni ¢asovace a poté
stisknéte SETTING pro nastaveni.

8.
9.

10.

1.
12.

STOPKY

Stisknéte ctyrikrat tlacitko SETTING (4).

Stisknéte jednou ovladaci Sipku nahoru A pro spusténi.
Stisknutim ovladaci Sipky DOLU $ipka ¥ zastavite.

Pro resetovani podrzte Sipky NAHORU a DOLU A / V.

JAS DISPLEJE

Stisknéte pétkrat tladitko NASTAVENI nebo dokud na displeji
nezablika ,BL 9“. Otocenim ovladaciho knofliku vyberte jas displeje,
stisknutim knofliku nastavte.

ZMENA JEDNOTKY TEPLOTY °F/°C
Stisknéte a podrzte tlagitko NASTAVENI po dobu 5 sekund pro
zménu zobrazeni na Fahrenheita nebo Celsia.

VSTUP SONDY NA MASO €.1a 2
ZOBRAZENIi TEPLOTY SONDY NA MASO €. 1 A 2*

WIFI AND BLUETOOTH
Sviti, kdyz je gril pfipojen k siti Wi-Fi nebo BT. (podporuje Wi-Fi pouze
2,4 GHz).

CASOVAC /| STOPKY

IKONA VAROVANI
lkona se zobrazi, kdyz dojde k mimofadné udalosti, viz (str. 13) pro
odstrafiovani problémd.

*Poznamka: Rozsvicena znacka zaskrtnuti oznaCuje dosazeni cilové
vnitfni teploty.

**Poznamka: Ocekavejte kolisani teploty pfi dosazeni a udrzeni
pozadovaného nastaveni.

Dulezité! Konstrukce a vlastnosti peletovych grili
neumoznuji udrzeni stejné teploty na celé grilovaci ploSe a
vzdy pocitejte s teplotnimi odchylkami v zavislosti na
aktualnim proudéni horkého vzduchu uvnitr grilovaciho
boxu. Teplota zobrazena na displeji tak nemusi odpovidat
realné teploté uvnitr grilovaciho boxu.




PELETY

Broil King® PREMIOVE GRILOVACI PELETY

Grilovaci pelety Broil King® Premium jsou specialné navrzeny a vyrobeny pro pouziti s grilem Broil King® Pellet iQue™. NaSe pelety jsou 100% pfirodni a
obsahuji pouze prémiové dfevo — zadna plniva, zadné pfisady do oleje, zadna pojiva. Tyto pelety vydavaji vétsi zar a hofi efektivnéji, aby poskytovaly
optimalni vykon a chut.

POZOR
e Drevéné pelety skladujte vzdy na suchém misté, daleko od zdrojl tepla a jinych nadob na palivo.
. Nikdy neskladujte pelety pod grilem.
e Nikdy nepouzivejte pelety, které jsou nebo byly mokré. Stlacené dfevo absorbuje vihkost a méni tvar a strukturu.
e Vyhnéte se pfidavani prachu z pelet ze dna sacku. Prach z pelet mlze ucpat tubus $nekového podavace. Lopatka na pelety (poloZzka #63946)
ma funkci prosévani k odstranéni prachu z pelet pfed jejich pfidanim do nasypky.
. Pokud pelety uvnitf nasypky navihnou, odstrarite je podle postupu udrzby (str. 11 a 12).

PREMIUM PELLET BLENDS
NasSe zdrojova dfeva jsou pfed peletizaci smichana, aby bylo zajisténo, Ze kazda peleta obsahuje zamyslenou smés. Tato metoda umoznuje
opakovatelnéjsi vysledky vafeni s konzistentni chuti ve srovnani s nahodnou smési pelet raznych druh(, které mohou nabizet nekonzistentni chuté a
vykon. NaSe prémiové pelety jsou klic¢ovou slozkou pro vase pfisti vareni.

63920 - HICKORY BLEND

63939 - GRILLER’S SELECT BLEND e g

S d : Hickory / Dub
Smés dfevin: Javor / Dub / Tresef T e AR e
Tato smés pelet nabizi leh&i a lehce nasladly kouf, navrzeny tak, aby

A . M 1 ) . [ spojenou se slaninou nebo uzenou Sunkou. Tento robustni kouf funguje
neprebil pfirozené chuté. Skvéla volba jako kazdodenni grilovani.

dobrfe s velkymi kusy masa. Zkuste je s hovézim masem, dribezi,
63930 - SMOKE MASTER’S BLEND vepfovym masem nebo vydatnou zeleninou.

Smés dfevin: Javor / Hickory / TreSen 63921 - MESQUITE BLEND
Vybér pelet oblibenych u soutéznich BBQ Sampioni. Tato smés nabizi Smés drevin: Mesquite / Dub

nézn’ak’y slagkosti \’/vkombinacivs pInohoc{nanym hikorovym ekouFem. Tato smés mesquitu a dubu vytvafi tradi€ni, jihozapadni koufovou chut.
Dodava dobre vyvazenou koufovou chut grilovanym pokrmém. Mesquite pfirozené zvyraziiuje chut riznych potravin a je idealni pro
63923 - APPLE BLEND zvéfinu a Cervené maso.

Smés drevin: Jablor / Oak

Jemné zpracovana smés jablka a dubu, ktera vytvafi jemny a ovocny
sladky kouf.

Poznamka: Gril Broil King® Pellet je specialné kalibrovan pro pouziti prémiovych grilovacich pelet Broil King®. Pelety Broil King® jsou vyrabény ze 100%
tvrdého dreva bez plniv, pojiv a pfisad. Pouziti jinych znaéek grilovacich pelet neovlivni vasi zaruku, ale mize ovlivnit teploty a dobu vareni.

PREMIUM PELLET BLENDS | WOODMIX | INTENZITA | VEPROVE | HOVEZi | JEHNECI mlEsTcle KURECI | KACHNA ":,?_%%'@E MUSLE ZVERINA
. ’ javor,

63939 - GRILLER'’S SELECT dub, 1 v v v v v v v v

BLEND tresen
. ’ javor,

63930 - SMOKE MASTER’S hickory, 2 v v v v v v v

BLEND tieSen

63923 - APPLE jablon, 9 v v v v v

BLEND dub

63920 - HICKORY Hickory, 3 v v v v v

BLEND dub

63921 - MESQUITE Mesquite, 4 v v v v v v

BLEND dub




ZAPALENI

ZAPALENI
KROK 1

Zapojte gril do zasuvky vybavené funkénim proudovym chrani¢em.

b 3
KROK 2

Vlozte do nasypky prémiové grilovaci pelety Broil King®. Provoz (str. 8).

KROK 3
Posunte roStovac popela 3x Uplné zleva doprava, abyste odstranili veSkeré
necistoty ze spodni ¢asti krytu hofaku.

X o= &
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Bury jroag

KROK 4
Zavrete roStovac popela zatlaCenim rukojeti upiné doleva.

X o= <
Ae=oh gl [ =
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KROK 5
Otevrete viko grilu.

KROK 6

Stisknutim tlacitka napajeni na controlnim panelu spustite program
zapalovani a predehfivani pelet. Bude to trvat pfiblizné 10 az 15 minut. Gril
se zaCne zahfivat na pfedem naprogramovanou teplotu 107 °C.

187 ° ‘a8
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e  Viko musi byt oteviené béhem predehfivani po dobu prvnich 10 az 15
minut, nebo dokud se bily kouf nevyjasni. Kouf zacne byt
neprlhledny a bily a postupné se vyjasni, jak se pelety pIné zapali.
Pocatecni husty kour neni pro chut idealni, méli byste pockat, az se
gril pfedehreje, nez na néj viozite jakékoli jidlo.

ﬂﬂ ﬂl'l
LIl LILS

°© J

JAKMILE SE PELETY ZAPALI

KROK 7
Zavrete viko.

KROK 8

Zvolte prednastavenou teplotu tlagitky UZENI, PECENI nebo GRILOVANI.
UZENI 107°C

PECENI 176°C

GRILOVANI 315°C

Prednastavenou teplotu mazete upravit oto¢enim ovladaciho knofliku.

Stisknutim ovladaciho knofliku uzamknete teplotu, uslySite pipnuti a hlavni

displej teploty bude po dobu tfi sekund blikat, poté se vratite k aktualni

hodnoté teploty uvnitf grilu.

. Hlavni zobrazeni teploty na fidicim modulu se bude upravovat v
krocich po 1 °C.

VARENI/GRILOVANI

KROK 9

Po dokonéeni cyklu predehfivani a dosazeni pozadované teploty vlozte

jidlo do grilu a zavrete viko.

e  Udrzujte viko co nejvice zaviené, abyste udrzeli stabilni teplotu
vafeni. Hlavni teplotni sonda je umisténa na pravém boku. Kdyz je
viko otevFené muze kolem hlavni teplotni sondy cirkulovat chladnéjéi
vice paliva ve snaze kompenzovat tuto hodnotu. Proto, abyste udrzeli
stalou teplotu a uSetfili palivo, méjte viko zaviené.

. Bé&hem vareni muzete podle potieby pfidavat pelety pfimo do
zasobniku na pelety. Viz OBSLUHA (str. 7)

VYPNUTI
KROK 10

Stisknutim osvétleného tlacitka napajeni na ovladaci deaktivujete ovladac.
Po nékolika sekundach se gril automaticky vypne:

. Cyklus vypnuti pelet je asi 15 minut. B€hem této doby bude ventilator

dale bézet. Pro zajisténi UpIného spaleni pelet zbyvajicich v hofaku.
Jakmile gril zcela vychladne, odpojte jej od el. energie a pomoci rostovace
odstrarite popel ze spalovaci komory. Vycistéte popelnik. Pro dosazeni
nejlepsich vysledku grilovani skladujte pelety pfed dal$im pouzitim na
chladném suchém misté.




OBSLUHA

VAROVANI! Pieététe si afidte se nasledujicimi pokyny, dodrzujte viechna varovani a upozornéni v éasti BEZPECNOST (str. 2)

PRVNIi POUZITI

PFed prvnim vafenim na grilu oCistéte soucasti a pfedehfejte je, abyste je

zbavili pfipadnych pach( nebo cizich latek, a to nasledujicim zptsobem:

1. Vyjméte a vycistéte grilovaci rosty a jemnym mycim prostfedkem a
vodou.

2. S odstranénymi grilovacimi rosty zapalte gril podle pokynl pro
zapaleni (str. 6) a zapnéte gril na 220 °C po dobu 30 minut.

3. Vypnéte hofak na pelety stisknutim tlaCitka napajeni na pfedni strané
digitalniho ovladace.

4. Nechte gril vychladnout a poté rosty vyjméte.

5. OSetrete grilovaci rosty potfenim rostlinnym za studena zpracovanym
kuchyriskym olejem, zapalte gril a provozujte na cca 176 °C po dobu
30 minut.

Doporuc¢ené kuchynské oleje: Avokadovy, z ryzovych slupek, canola nebo
alternativné jiny rostlinny olej, napfiklad slune¢nicovy nebo fepkovy.

PREDEHRATI

1. Predehfivejte se zavienym vikem po dobu 15 minut.

2. Vycistéte studené rosty nylonovym grilovacim kartaéem (polozka ¢.
65643) nebo horké rosty draténym kartacem z nerezové oceli
(polozka ¢. 65225, 64014, 64034) a peclivé zkontrolujte, zda na
miiZzce nezlistaly Zadné zlomené Stétiny.

3. Potrete rosty v tenké vrstvé doporuc¢enym kuchyriskym olejem.

4. Nastavte teplotu podle toho, co grilujete.

OVLADANI TEPLOTY

Ovladaé iQue™ ma tfi pfednastavena tlagitka. UZENI, PECENI A
GRILOVANI. Stisknutim jednoho z t&chto tlagitek nastavite
naprogramovanou cilovou teplotu uvnitf grilu.

UZENiI 107°C
PECENI 176°C
GRILOVANI 315°C

NASTAVENI JEMNYM LADENIM

Otocenim knofliku na ovladaci iQue™ muzete zvolit cilovou teplotu
grilovaciho boxu. Nastavte teplotu v krocich po 10 stupnich pomoci
ovladaciho kolecka ota€enim knofliku ve sméru/proti sméru hodinovych
rucicek.

Pro jemné nastaveni jednou stisknéte ovladaci kole¢ko. Nastavte teplotu v
krocich po 1 stupni pomoci ovladaciho kole¢ka zatlaéenim knofliku dolt a
otaenim ve sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek.

Po nastaveni stisknéte jednou ovladaci kolecko. Displej se vrati na aktualni
teplotu ve °F / °C.

Otocte knoflikem a na obrazovce se zobrazi cilova teplota. Jednim
stisknutim knofliku uzamknete novou cilovou teplotu.

Muzete také upravit cilovou teplotu grilovaciho boxu pomoci aplikace
iQue™ pro Apple nebo Android.

PROUDENI VZDUCHU
Kdyz je gril v provozu, roStovac popela musi byt posunut Upiné doprava.
PFi nastavovani rostovace popela pouzijte zdviha¢ rostu Broil King®

(polozka # 60745).
X GG—= &
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SYSTEM SBERU TUKU

Systém sbéru tuku Broil King® Crown™ Pellet iQue™ ma dvé kanalkové
desky, které pFivadéji tuk do trubice. Trubici kape tuk do misky na tuk. Pro
pomoc pfi udrzbé systému odvodu tuku a pro snazsi €isténi je vhodné
pouzit vlozku Broil King® z hlinikové folie (polozka # 50440) a vlozku z
hlinikové folie Broil King® (polozka # 50417) pro nadobu na tuk.

DOPLNOVANI PELET

Zasobnik na pelety na pravé strané grilu pojme 7-10 kg pellet Broil King® v
zavislosti na modelu.

1. Zvednéte viko nasypky.

2. Nasypte pelety do nasypky pres ochranny rost.

3. Po dokonceni sklopte viko nasypky.

Mozna budete muset béhem vareni pravidelné pfidavat pelety. To Ize
provést pfi bézicim grilu.

Nékteré modely jsou vybaveny snimacem mnozstvi paliva. Senzor paliva
na pelety (pipne) a odesle upozornéni do aplikace iQue™, kdykoli
mnozstvi pelet v zasobniku klesne pod cca 1 kg. Jak dlouho palivo
nasledné vydrzi, bude zaviset na nastaveni cilové teploty a okolnich
podminkach.

DEST NEBO VETRNE PODMINKY

Viko musi byt oteviené béhem predehfivani po dobu prvnich 10 minut nebo
dokud bily kouf nezmizi. MliZete pouZit zviha¢ rostl Broil King® (polozka #
60745) k udrZeni vika v oteviené nizsi poloze v pfipadé vétrnych nebo
destivych podminek.

TEPLOMER

Na boku grilovaciho boxu nad z&sobnikem na pelety je silikonova
pruchodka. Sondu na maso iQue muzete pouzit k propichnuti této
prachodky a zasunuti sondy do grilu pfi zachovani co nejvétsi tésnosti.




iQue™ APP

Grily Broil King® iQue™ Ize ovladat z vaSeho chytrého zafizeni s aplikaci
Broil King® iQue™ APP pies 2,4 GHz Wi-Fi sit.

NASTAVENI APLIKACE

1. STAHNETE A NAISTALUJTE APLIKACI
e Na chytrém zafizeni si stdhnéte aplikaci Broil King® iQue™ APP.

2 Download on the GETITON My Devices < =3
S App Store D@ Google Play -

2. NASTAVENI UCTU
PFi prvnim spusténi APP budete pozadani o nastaveni, ucet a - REGAL.500PELLET
prihlaseni.
. Nastavte si Ucet s jedineCnym uzivatelskym jménem a heslem NEBO Raga” Pekt 500 Pro
se pfihlaste pomoci stavajiciho Gctu Apple® nebo Google™, ktery je
propojen s vasim chytrym zafizenim.

87+

Current Temperature

225

Set Temperature

BKP-0C783EC *

Grill  Probe1 Probe2 Timer Probe 1 Probe 2
3. ZAPNETE iQue™ . . . } 8
e  Zapojte napajeci kabel do pfislusné elektrické zasuvky vybavené TR R R 0000 senth =t
proudovym chrani¢em. = -F
e  Stisknutim tlacitka napajeni na ovladacim panelu iQue™ aktivujte -
ovladac.

4. PRIPOJTE GRIL*

e Gril se mlze pfipojit pouze k 2,4GHz Wi-Fi siti. Zkontrolujte nastaveni
routeru a ujistéte se, Ze sit 2,4 GHz vysila.

. Pfipravte si jméno a heslo Wi-Fi routeru.

e  Zapnéte na svém chytrém zafizeni funkci Bluetooth®. Bude pouzit k *POZNAMKA: Kazdy gril Broil King® iQue™ bude mit
vyhledani vaseho grilu iQue™. jedineény kéd zobrazeny na karté ,,MOJE ZARIZENi¢..

. Otevrete aplikaci iQue™ APP.

e  APP vas vyzve k pfidani grilu.
. Postupuijte podle pokynt pro nastaveni na obrazovce a pfipojte APP
ke grilu. % " o Featured Grilling Accessories
v . . . v THE PERFECT STEAK
e  Po dokonceni nastaveni Wi-Fi se ovlada¢ vypne. 2
e  Zapnéte ovladaé. Na obrazovce ovladaciho modulu iQue™ se objevi
HEAVY DUTY GRILL BRUSH WITHLL...

Gl Lights

ikona Wi-Fi.

NOTES:

Gril Ize nastavit ruéné pomoci ovladaciho modulu iQue™ nebo pomoci
aplikace APP na vaSem chytrém zafizeni.

Pokud se vaSe chytré zafizeni odpoji od fidiciho modulu iQue™, iQue™
bude pokracovat v provozu grilu na zakladé posledniho poskytnutého

prikazu.
Spojeni APP s iQue™ bude fungovat pouze v rezimu Wi-Fi poté, co byl n )
ovlada¢ iQue™ pfipojen k siti Wi-Fi. The Perfect Steak

Pokud zménite heslo své domaci sité Wi-Fi, je nutné znovu nainstalovat
pfipojeni APP to iQue™.

Difficulty: 2/5
= Preparation Time: 5 minutes
POZADAVKY: Cook Time: 8 minutes
Chytré zafizeni s funkcemi Wi-Fi a Bluetooth. Serving Size: 4
Operacni system: Rating: Fekdokok
e |OS® 14 (or above)
or

e  Android™ 7.0 (or above)

*Upozorriujeme, Ze nelze garantovat fukénost vzdaleného ovladani pres
Wi-Fi nebo Bluetooth za vsech podminek a vZdy bude zaleZet také na
nastaveni va$i sité a jejich parametrech.




GRILOVACI TECHNIKY

UZENI A PECENI

Dosazeni skvélych vysledkd uzeni nebo pecenim na grilu na pelety Broil
King® je s iQue™ je jednoduché. Uzeni, pe€eni a grilovani spoléhaji na
techniku nepfimého konvekéniho vareni, ktera je idealni pro peceni
velkych kusu masa, jako jsou pe¢ené nebo dribez. Pod masem se
pouziva odkapavaci panev, ktera odvadi teplo kolem masa, sbira stavu a
udrzuje gril vihky.

PRED ZAPALENIM GRILU:

e  Pripravte gril:

. Pod grilovaci rost umistéte odkapavaci panev.
Broil King® nerezovy pekac (Broil King® polozka 63106) spolecné s
vlozkou z hlinikové félie (Broil King® polozka 50420) umozni snazsi
Cisténi a je vynikajici volbou pro zachyceni kapek z masa.

. Do odkapavaci misky dejte 1,2-2,5 cm tekutiny.

. NENECHAVEJTE panev vyschnout.

ZAPALTE GRIL:

. Dodrzujte postup zapaleni.

e Nez maso polozite na gril, potfete maso rostlinnym olejem, aby se
zlepSilo zhnédnuti na vnéjsi strané masa.

e  Maso polozte na rost nad odkapavaci panev.

e UDTE nebo PECTE pfi zavieném viku. Otevfeni vika zplisobuje
kolisani teploty. Vyhnéte se pokuseni otevfit viko.

e Ke sledovani teploty masa pouzijte sondy teploméru na maso, které
jsou soucasti iQue™.

e  Pravidelné kontrolujte odkapavaci misku, aby v odkapavaci misce
zUstalo minimalné 1,2 cm tekutiny.

. PFi vafeni bez odkapavaci nadoby se nedoporucuje, protoze je tfeba
davat velky pozor, aby nedoSlo k pozaru tuku.

PO DOKONCEN:I:

. Pfed vyjmutim odkapavaci misky vypnéte gril a nechte dokonéit
cyklus vychladnuti.

e  Tukové kapky jsou vysoce hoflavé a je tfeba s nimi zachazet opatrnég,
aby nedoslo ke zranéni.

CASOVANI A TEPLOTY - LOW AND SLOW UZENI

MENE NEZ 107°C

Cas pro UZENI velkych kust masa zavisi na zvolené teploté a obvykle trva
8-12 hodin. Propecenost zkontrolujte pomoci teploméru na maso iQue.
NejlepSich vysledkd u uzeného masa, jako je trhané vepfové maso nebo
hrudi, dosahnete zabalenim masa do hlinikové félie nebo feznického
papiru, kdyz teplota masa dosahne 75°C poté pokracujte v pe€eni masa
na teplotu 205 °C (do dosazeni vnitini teploty 98° C)

CASOVANI A TEPLOTY - PECENI

176-205°C

Podle pokynt v receptu odhadnéte dobu potfebnou k peceni velkych kus(
masa. Zkontrolujte propecenost pomoci teploméru na maso iQue™, abyste
se ujistili, Ze je maso hotové.

owmp

-

GRILOVACI ROSTY
NEREZOVY PEKAC Broil King® (polozka # 63106)

BOCi PLECHY SBERACE TUKU s vyiezem pro pekaé
(POZOR nemusi byt v zakladni vybavé vaseho grilu).

PRUVODCE VARENIM A GRILOVANIM
PRUVODCE CASOVANIM PRUVODCE TEPLOTOU MASA
NASTAVENA %
TEPLOTA MASO HMOTNOST CAS RARE MED WELL
L 1-3 kg 2 — 4 hod.
HOVEZi PECENE 55°C 63°C 70°C
3-5kg 3 -5 hod.
& A 1-3 kg 2 — 4 hod.
350°F / 175°C VpEEPcE{E?\IVEA 65°C 77°
3-5 kg 3 -5 hod.
KRUTA NEBO 1-3 kg 2-4 hod. R
KURE 7°c
3-5 kg 3 -5 hod.
ZKONTROLUJTE PROPECENiIi POMOCi TEPLOMERU NA MASO iQue™.




GRILOVACI TECHNIKY

PRIME GRILOVANI

Metoda pfimého grilovani zahrnuje vareni jidla na rostech pfimo nad

zapalenym hofakem. P¥imé grilovani je oblibenou metodou pro jednotlivé

porce, jako jsou steaky, kotlety, ryby, hamburgery, kebab a zelenina.

. Pfipravte si jidlo pfedem, abyste pfedesli problémim se zpozdénim a
nacasovanim. Pokud pouzivate marinadu nebo kofeni, mély by byt
aplikovany pfed umisténim masa na grilovaci rost. Pokud podlévate
omackami, mely by byt aplikovany v poslednich 2-4 minutach
grilovani, aby nedoslo k pfipaleni.

. Usporadejte prostor kolem grilu tak, abyste meéli v dosahu vidlicky,
klesté, chrapky, omacky a koreni, abyste mohli pfi vafeni zlstat v
blizkosti grilu.

e  Tésné pred grilovanim nechte maso zahrat na pokojovou teplotu.
Odstrarite prebytecny tuk z masa, abyste minimalizovali ,vzplanuti®,
které je zpusobeno odkapavanim tuku.

. Predehrejte gril na 230-315°C se zavienym vikem.

e  Potrete rosty kuchyrniskym olejem, aby se potraviny nepfilepily na
rosty.

e Aby steaky ,nevyschly®, pouzijte radgji klesté nez vidlicku.

e  Zacnéte na 230-315°C, aby se maso osmahlo a uzavrelo se. Pfi
grilovani silngjSich kusl masa snizte teplotu a prodluzte dobu vareni.

. Naucte se testovat, kdy je maso hotové, Casem a pocitem. Maso pfi
vareni ztuhne. Kdyz je maso mékke, je “rare”. Kdyz je pevné je “well
done”.

. Postupuijte podle dokonalého pravodce grilovanim steakud pro vétSinu
masa, ryb, dridbeze a zeleniny.

PRUVODCE PRIPRAVY PERFEKTNIHO STEAKU
Potrete rosty olejem na vafeni a pfedehfeijte gril na 230-315 °C.

A. Umistéte steak na gril pod uhlem 45° a peéte podle na¢asovani v
tabulce peceni nize.
B. Otocte steak ke grilovani ve stejném uhlu 45°.
C. Steak obratte a grilujte v opaéném uhlu 45°.
D. Nakonec steak otocte a grilujte ve stejném uhlu 45°.
(B J J 2
45° N 45° 2~

TLOUSTKA TEPLOTA CAS PRO STRANU CELKOVY
MASA (MINUTES) ¢Aas
3.8cm 2.5cm A B c D
Rare g?&g 1% | 1% | 1% | 1% 7
Medium 600°F
Rare Rare (315°C) 2 2 2 2 8
Medium | wedium (g?gog) ovi | 2w | 2% | 2% 9
Medium Well (gg’gog) 2 | 2% | 2% | 2% 10
550°F
Well (288°C) 3 13|33 12

GRILOVANI NA LITINOVE DESCE

Grilovani na litinové desce je druh pfimého grilovani s pevnym povrchem
mezi pokrmem a zdrojem tepla. Broil King® (polozka #11242) je gril pfesné
padnouci pro Crown™ Pellet iQue™. Ploché strana podporuje rovhomérné
rozlozZeni tepla a zajistuje rovnomeérné vareni. To je uziteCné pro vareni
jidla, které by spadlo mezi ty¢e bézného rostu, jako jsou palacinky, vejce,
slanina, smazena jidla nebo mleté na hamburgery. Zadni strana nabizi
zebrovani pro opékani pokrma, jako jsou panini nebo drobna jemna
zelenina. Grilovani také pomaha zachovat pfirozenou $tavu potravin, coz
vede k StavnatéjSim a chutnéjSim pokrmam.

GRILOVANI NA OTOCNEM ROZNI

Tato metoda grilovani je nejlepSi pro peceni a dribez. Peka¢ nebo
odkapavaci nadoba umisténa pod rozném zachycuje Stavu pro podlévani
nebo pro pfipravu omacky.

PFi pFipravé grilu postupuijte podle krok( pro uzeni a opékani (str. 9).
Rotisserie pojme az 7 kg masa s limitujicim faktorem vile otaceni. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkl by mélo byt maso vycentrovano na
stfedovou linii rozné, aby se eliminoval stav nevyvazenosti.

Grilovaci mfizky musi byt odstranény.

PFed poloZzenim gril maso bezpeéné upevnéte na rozen. U dribeze pevné
svazte kfidla a nohy.

VYVAZENI
1. Uvolnéte rukojet tyCe, aby se vaha mohla volné otacet.

2. Vlozte grilovaci ty¢ do mista usazeni v grilu. Nechte nejtézsi stranu

3. Nastavte vyvazeni na horni ¢ast tyCe, naproti nejtézsi strané masa.
4. Utahnéte rukojet tyCe. Pravidelné kontrolujte, zda se maso béhem

peceni hladce otaci. Podle potfeby upravte rovnovahu plivani.

POZOR: Pii nastavovani vyvazeni rozné pouzivejte chinapky.

1. Ty€ rozné, 2. Vidlice, 3. Podlozka
4. Zavazi, 5. Nastavec, 6. Utahovaci matice
7. Motor, 8. Drzak

POUZITIi - JEHNECI KYTA

1. Odfiznéte 3” (cca 7 cm) z kosti z menSiho
konce nohy.

2. Nechte maso kolem kosti neporusené, abyste

vytvofili klopu.

Nasadte vidlice na tyc.

Sklopte klopu nahoru a protahnéte ty¢ skrz klopu a nohu.

Nasadte druhou vidlici na ty¢ a vlozZte vidlice do kazdého konce nohy.

VyzkousSejte rovnovahu. Utahnéte Srouby.

ok w

POUZITi - DRUBEZ

1. Prsy doll, ktzi na krku pretahnéte pres dutinu.

2. Okraje klize otocte dolu a upevnéte na zadni
kazi.

3. Omotejte provazek kolem kurete a zavazte.

4.  Otocte prsni stranou nahoru; pfivazte nebo
Spizem pfipevnéte kfidla k télu.

5. Nasadte vidlici na ty¢. Vlozte ty¢ do krku
rovnobézné s patefi a vyjedte tésné nad
ocasem.

6. Nasadte druhou vidlici na ty¢ a vliozte vidlice do
hrudi a ocasu. VyzkouSejte rovnovahu.
Utahnéte Srouby.

7. Pripevnéte ocas k tyCi provazkem. Zkfizte nohy;
privazte k ocasu.

¢
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UDRZBA

VAROVANI! Pred provadénim jakékoli idrzby musite gril vypnout a odpojit od zdroje el. energie.

PRAVIDELNA UDRZBA A CISTENI

Na vnitfni strané vika se mGze tvofit usazenina uhliku. KdyzZ jsou dfevéné

pelety spalovany pomalu, mohou tvofit vrstvu dehtu a dalSich organickych

par, které se spojuji s vypuzenou vlhkosti a vytvareji uhlik. Pary kondenzuji
na chladnéjSich povrsich. V disledku toho se na viku hromadi karbonové
zbytky. P¥i vzniceni/zapaleni muze tento uhlik vytvofit extrémné horky
ohen.

. Pravidelné gril kontrolujte a odstranujte veskeré usazeniny uhliku.
Cim vice budete gril pouZivat, tim &ast&ji by mél byt kontrolovan,
udrzovan a cistén.

. Pravidelné Cistéte popel, necistoty a teplotni sondu

. Pravidelné Cistéte tuk z vnitfku grilovaciho boxu a systému sbéru tuku

. Pravidelné Cistéte a oSetfujte (seasoning) rosty a litinové doplriky.

CISTENI TEPLOTNi SONDY

Sondu, ktera méfi teplotu uvnitf grilu, je tfeba pravidelné otirat, aby se
odstranily usazeniny uhliku. Ci§téni uhliku pomaha udrZovat presnost
namérené teploty.

. Odstrarite rosty.

. Odstrarite Sroub, ktery drzi ochranny kryt (A).

. Ocistéte konec teplotni sondy (B).

*  Pro lehké usazeniny uhliku pouzijte k ¢iSténi sondy jemné mydlo
a vodu. Dikladné osuste hadfikem.

* Pro silngjsi znecisténi mlzete pouzit ocelovou houbu nebo
brusny papir o hrubosti 2000. Oc&istéte jemnym mycim
prostfedkem a vodou a dlkladné osuste hadfikem.

ochranu kabelu (C).
N

CISTENI VNITRKU

Kdyz je gril vychladly, méli byste pravidelné kontrolovat a vyprazdniovat
popelnik a vyklepavat veSkery popel ze spalovaci komory pomoci
popelniku. K odstranéni popela a necistot pouzijte sadu na €isténi pelet
Broil King® (polozka #65900).

K ¢isténi vnitrku grilu vykartacujte nebo vysavejte popel a zbytky pelet.
Ocistéte vnitini povrchy a soucasti jemnym prostfedkem na myti a vodou,
dikladné oplachnéte a ihned osuste.

1. Vypnéte gril a odpojte jej. Pockejte, az upiné vychladne.
2. Otevrete rostovac popela zatlac¢enim doleva. Pouzijte zvihaé rostl
Broil King® (polozka #60475).

<

Vyjméte grilovaci rosty, hlinikovou misku na tuk.

Odstrarite necistoty ze spodni ¢asti grilu.

Pohnéte roStovacem na popel doprava a doleva alespon 3x, aby se
veskeré necistoty z hrnce spadly do popelniku. Podivejte se dolt do
hofaku a zkontrolujte, zda v ném nejsou zadné necistoty.

< TS
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6. Vyjméte popelnik a popel bezpeéné zlikvidujte.

7. Vyjméte nadobu na tuk a bezpeéné zlikvidujte tuk. Hlinikova félie Broil
King® (polozka # 50417) usnadriuje Cisténi.

8. Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti suché a znovu je usadte na
misto.
9. Ujistéte se, Ze v trubici na tuk (D) nejsou nedistoty.

SYSTEM SBERU TUKU

Pozary mastnoty jsou zplsobeny nespravnou udrzbou grilu a nedudslednym
Cisténim systému nakladani s tukem. Pravidelné Cistéte kanalky pro odvod
tuku, trubici pro odvod tuku a misku na tuk.

V nepravdépodobném pfipadé pozaru mastnoty béhem vareni dodrzujte
bezpecénostni pokyny o nebezpedi pozaru (str. 2).

LIKVIDACE POPELU

Popel by mél byt umistén v kovové nadobé s tésné pfiléhajicim vikem.
Uzaviena nadoba s popelem by méla byt umisténa na nehoflavém povrchu
mimo vSechny hoflavé materialy.

VYPALOVANI

Procedura spalovani je uzite€ny zplsob, jak vycistit vnitfek grilu Broil
King® Pellet iQue™. Odstranuje zbytky z omacek, marinad nebo mastnoty,
coz usnadnuje ¢isténi grilu.

Zapalte gril podle pokynt pro zapaleni (str. 6) a provozujte gril pfi teploté
220 °C po dobu 30 minut.

CISTENIi ZASOBNIKU PELET

Pelety by mély byt vzdy skladovany na chladném suchém misté. Pokud gril
nebudete delSi dobu pouzivat, méli byste vyprazdnit zasobnik na pelety a
pelety vhodné ulozit.

Chcete-li rychle vyjmout pelety ze zasobniku:

1. Vypnéte a odpojte gril od zdroje napajeni.

2. Pod zasobnik umistéte zasobnik na pelety. Zasobnik na pelety Broil
King® (polozka #66900) se vejde pod zasobnik a pojme 20 Ib (9 kg)
prémiovych pelet Broil King®.

3. Na zadni strané zasobniku na pellety povolte kfidlovou matici a
otevfete padaci dvifka.

4. Jakmile je zasobnik na pelety vyprazdnén, zajistéte padaci dvirka

5.  Odstrarite prach uvnitf zasobniku na pelety vysavac¢em nebo
kartacem.




UDRZBA

VAROVANI! Pred provadénim jakékoli idrzby musite gril vypnout a odpojit od zdroje el. energie.

VNEJSi NATER

Gril na pelety je vyroben z oceli valcované za studena a potazen

vysokoteplotni barvou dimenzovanou na 540 °C. Dlouhodobé vystaveni

povétrnostnim vlivim a teplu v§ak maze vést k poskozeni natéru.

Chcete-li zachovat barvu a omezit korozi*:

. Udrzujte gril Cisty ¢isténim jemnym prostfedkem a vodou, dtkladné
omyjte myci prostfedek a ihned osuste.

. Na povrchu grilovaciho boxu se objevuji bilé oxida¢ni skvrny, které by
mely byt okamzité vyciStény. Pro obnoveni lesku a ochrany naneste
tenkou vrstvu kuchyriského oleje nebo lestidla na nerezovou ocel
Broil King® (polozka # 62385).

e Reste véas Skrabance a odérky laku. PouZivejte na opravu barvu
odpovidajiciho odstinu specialné navrzenou pro vysoké teploty, s
hodnocenim 540 °C nebo vySSim.

e  VylepSena ochrana: Pro dal$i ochranu laku vaseho grilu a obnoveni
jeho lesku naneste na lakované ¢asti tenkou vrstvu lestidla na
nerezovou ocel Broil King® (polozka # 62385). Tento dodate¢ny krok
zajisti komplexni péci a ozivi vzhled grilu.

NEREZOVE A POSMALTOVANE KOMPONENTY

e  Omyjte jemnym prostfedkem a vodou, dikladné oplachnéte a ihned
osuste.

. Na odolné skvrny pouzijte revitaliza¢ni krém Broil King® (polozka
#62390), abyste odstranili skvrny nebo stopy rzi.

. Pro obnoveni lesku a ochrany naneste tenkou vrstvu lestidla na
nerezovou ocel Broil King® (polozka # 62385) otfete Cistym suchym
hadfikem nebo mikroviaknem.

° Povétrnostni vlivy a extrémni teplo mohou zpusobit obarveni
nerezové oceli. Zména barvy se nepovazuji za vyrobni vadu.

LITINOVE ROSTY a LITINOVE DESKY

Litinové rosty Broil King® jsou potazeny porceldanovym smaltem, ktery je
chrani a snizuje tendenci pokrmu pfilepovat se k rostim. Pravidelné
pouzivani a péce zlepsi vykon a Zivotnost rostd.

Pro optimalni vykon:

Pfed prvnim pouzitim a po dlouhodobém skladovani:

. Rosty omyjte jemnym Cisticim prostfedkem a vodou a poté
oplachnéte a osuste papirovou utérkou.

Ihned po umyti:

e  OSetrete (seasoning) grilovaci rosty potfenim rostl tenkou vrstvou
kuchyriského oleje lisovaného za studena, zapalte gril a nechte 30
minut na stfedni/nizky vykon.

Doporuc¢ené kuchynské oleje: Avokadovy, z ryzovych slupek, canola nebo

alternativné jiny rostlinny alej napfiklad slunecnicovy nebo Fepkovy.

Pfed a po kazdém pouziti:

. Rosty vykartacujte kvalitnim Stétinovym karta¢em z nerezové oceli
(polozka ¢. 65225, 64014, 64034) a lehce potrete kuchyriskym
olejem, aby proces seasoningu pokracoval.

Vyhnéte se aplikaci marinad nebo omacek na bazi cukru na maso pred

grilovanim, marinady nebo omacky na bazi cukru aplikujte na konci

grilovani.

Pouzivejte marinady na olejové bazi, vyhnéte se marinadam na vodni bazi.

Pfed grilovanim pokrm lehce potfete kuchyriskym olejem dle vaseho

vybéru.

Pravidelné otacejte grilovaci rosty, aby se opotfebovavali rovhomérné.

Zaijistéte, aby byl povrch rostt vzdy potazen slabou vrstvou oleje. To
pomaha predchazet korozi a poSkozeni a zlepSuje nepfilnavost.

Pokud se objevi rez:

e Vypalte rosty, vykartacujte karta€em z nerezové oceli a znovu
provedte seasoning.

Béhem dlouhé doby nepouzivani by mély byt rosty vycistény a natfeny

olejem (rostlinnym) a poté uskladnény na suchém misté. Rosty mohou byt

zabaleny do ochranného plastového potravinafského obalu.

Po delSim skladovani:
e  Vypalte rosty na stfedni teplotu, omyjte, osuste papirovou utérkou a
znovu oSetfete rostlinnym olejem.

VAROVANI!
Po kartacovani rostt peclivé zkontrolujte, abyste se ujistili, Ze na rostech
nezlstaly zadné zlomené Stétiny.

POUZITi V NESTANDARTNIM PROSTREDI

Drsna prostfedi, napfiklad pobfezni oblasti nebo umisténi u vifivek a
bazént, mohou vystavit gril slané vodé a chléru.

Aby se zabranilo povrchové korozi, vnéj$i sougasti grilu MUSI byt
pravidelné omyty jemnym prostfedkem a vodou. Oplachnéte Cistou vodou
a ihned osuste

Aplikujte Broil King® lestidlo na nerezovou ocel (polozka # 62385) na
ocelové a chromové soucasti, abyste vylestili pfipadné skvrny a obnovili
lesk kovu.

KOLECKA

Kolecka Cistéte kartaCem. Nastfikejte malé mnozstvi venkovniho maziva
na silikonové bazi na osu kolecka.

ROCNI UDRZBA A CISTENI

Pred delSim nepouzivanim nebo zimnim skladovanim se doporucuje
provadeét kazdoro¢ni udrzbu.

o  Cisténi zasobniku na pelety.

Cisténi popela.

Kontrola a €isténi Sneku.

Vycistéte vnéjsi soucasti.

Zkontrolujte napajeci kabel, ventilator.

Namazte kolecka.

SEZONNI nebo DLOUHODOBE SKLADOVANI

Spravné skladovani peletového grilu b&hem zimnich mésicu je klicové pro

zajisténi jeho dlouhé Zivotnosti a vykonu.

Vyprazdnéte zasobnik na pelety a odstrarite veSkeré pelety ze
systému zasobniku a Sneku, aby pelety neabsorbovaly vihkost a
zpUsobily ucpani nebo poskozeni Sneku.

2. Chcete-li vyjmout pelety v trubici Sneku, zapnéte gril na pelety (str. 6)
a nastavte teplotu na vysokou 315 °C na 15 az 20 minut nebo dokud
se pelety nespotfebuiji.

3. Nechte gril uplné vychladnout.

4.  Odpojte gril a ulozte napajeci kabel na kabelovy drzak na zadni
strané nasypky. Nenechaveijte napajeci kabely na zemi. Zkontrolujte
napajeci kabel, zda neni poSkozeny nebo poskozeny.

5. Vycistéte popelnik a grilovaci box. (str. 11)

6. Vycistéte system sbéru tuku a misku na tuk. (str. 11)

7. Vnéjsi povrchy Cistéte jemnym prostfedkem a vodou a ihned osuste.
(str. 11 a 12).

8.  Zkontrolujte, zda vas gril nevykazuje znamky poskozeni nebo
opotfebeni. Pfed uloZzenim vyfeste vSechny problémy, abyste predesli
dalSimu poskozeni.

9. Pro dal$i ochranu laku vaseho grilu a obnoveni jeho lesku naneste na
lakované ¢asti tenkou vrstvu lestidla na nerezovou ocel Broil King®
(polozka # 62385). VVnéjsi natér (str. 12).

10. Vlhkost je jednou z nejvétSich hrozeb pro outdoorové vybaveni. Gril
skladujte na suchém misté, abyste zabranili rzi a korozi. Pokud jej
skladujete venku, zvaZte pouziti ochranného obalu specialné
navrzeného pro vas model grilu.

11. Pokud je to mozné, skladuijte svqj gril v garazi, kiiné nebo krytém

prostoru, abyste jej chranili pfed povétrnostnimi vlivy. Pokud jej
skladujete venku, vyberte misto chranéné pred vétrem a srazkami.

ODPOVIDAJICi OCHRANNE OBALY

Chrante svou investici prémiovym krytem grilu Broil King®.

Crown™ Pellet 500 (Model #494055) ochranny obal (polozka # 67066)
Crown™ Pellet 400 (Model #493055) ochranny obal (polozka # 67064 )

*DULEZITE: Povrchova koroze nékterych dilti a souéasti grilu je béZnym
privodnim projevem zahrivani material(i a je vyjmuta ze zaruky. Dusledna
péce omezuje korozi. | pres duslednou péci podle tohoto navodu nelze
garantovat, Ze pohledové dily nebudou korozi zasazeny. V pripadé, ze
vSak nejde o hloubkovo korozi, ktera by branila pouZziti nebo mohla
zplsobit nebezpeci urazu neni takova koroze povaZovana za vadu
vyrobku.

Pokud Zijete v pobrezni oblasti nebo mate svuj produkt umistén v blizkosti
bazénu nebo Vifivky, udrzba zahrnuje pravidelné myti a oplachovani
vnéjsich povrchd, jak je popsano v pfiloZeném navodu k obsluze, aby se
zabranilo povrchové korozi
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RESENiI PROBLEMU

PROBLEM

MOZNA PRICINA

NAVRH RESENI

Pro¢ mdj gril na pelety moc
nekoufi?

1.

Teplota uréuje mnoZstvi vytvareného koure. Cim vyssi
je teplota vafeni, tim méné koufe vznika.

1.

Pouzijte nastaveni pro uzeni na ovladaci. Chcete-li
nastavit cilovou teplotu na 107 °C. Provoz (str. 8)

Pro¢ vychazi kour ze
zasobniku na pelety nebo z

PFi spusténi mGze z okoli nasypky nebo popelniku
unikat vzduch a kouf. Jak se ohen zahfiva, vytvari se

Postupuijte podle pokynl pro zapalovani (str. 6) a
pockejte, az se kouf rozhofi.

popelniku? kominovy tah. 2. Doplnte pelety do zasobniku. OBSLUHA (str. 7)
2. Velmi nizka hladina pelet v zasobniku. 3. Vydistéte zafizeni od popela. UDRZBA (str. 11)
3. Nahromadéni popela v hofaku nebo grilovacim boxu.
Pro¢ se muj gril na pelety 1. El. proudovy chrani¢ nebo jisti€ jsou pretizeny. 1. Ujistéte se, ze je vas gril zapojeny do vyhrazeného
zahadné vypina? okruhu, do kterého nejsou zapojena jina velka
2. Prodluzovaci kabel neni spravné dimenzovan. zafizeni.
3. Bezpecnostni funkce urcené k ochrané grilu jej 2. Uijistéte se, Ze prodluzovaci kabel je dostatec¢né
automaticky vypnou, pokud: dimenzovan pro toto zafizeni.
A. Teplota po 30 minutach nedosahne 82 °C. 3. Pred provadénim jakékoli udrzby odpojte gril.
B. Dojde palivo na pelety a teplota klesne pod 82 °C
po dobu 30 minut nebo déle. A. Zkontrolujte, zda jsou pelety v zasobniku suché, a
zkontrolujte, zda neni ucpana trubka Sneku.
4. Ve spalovaci komore se nahromadily nespalené pelety UDRZBA (str. 1)
a popilek. To zplsobi uzemnéni odporového B. Vydcistéte veSkery prach z pelet ze zasobniku a
zapalovace a vypnuti obvodu proudového chranice. pfidejte pelety. OBSLUHA (str. 7) Zkontrolujte
5. Prach z pelet se hromadi v trubce Sneku a zpusobuje trubku Sneku, zda neni ucpana. UDRZBA (str. 11)
nespravné podavani pelet. 4. Cisténi popela. UDRZBA (str. 11)
6. Porucha odporového zapalovace. Vnitini soucasti 5. Vyjméte 8nek a odstrarite prach. UDRZBA (str. 11).
odporového zapalovace se ¢asem opotfebovavaji. To | 6. Vyménte sestavu odporovy zapalovac.
zplsobi uzemnéni odporového zapalovace a vypnuti
obvodu proudového chranice.

Pro¢ nebézi ventilator? 1. Uvolnéné konektory. 1. Vypnéte gril a odpojte jej. Odstrante pFistupovy panel
na strané zasobniku na pelety a zkontrolujte pfipojeni
vodicu.

2. \Ventilator je zablokovan cizim pfedmétem. 2. Zkontrolujte ventilator a odstrarite veskeré necistoty.

Hlavni zobrazeni teploty na 1. Velmi malo paliva v zasobniku. 1. Pridejte pelety do zasobniku. OBSLUHA (str. 7)

ovladacdi se rychle méni s 2. Nahromadéni uhliku na hlavni teplotni sondé 2. Vydistéte zbytky z teplotni sondy. UDRZBA (str. 11).

velkymi vykyvy teploty. zpUlsobuje interferenci se senzorem. 3. Vyjméte 8nek a odstrarite prach. UDRZBA (str. 11).

3. Prach z pelet se hromadi v trubce $neku a zpUsobuje
nespravné podavani pelet.

Senzor nizkého mnozstvi 1. Dochazi palivo a zbyva cca 1 kg pellet v zasobniku. 1. Pridejte pelety do zasobniku. OBSLUHA (str. 7)

pelet aktivovan.

Senzor nizké hladiny pelet se | 1. Snima¢ mize byt pokryt prachem z pelet nebo jinymi 1. Vycistéte snimac suchym karta€kem s mékkymi

neaktivuje, kdyz pelety necistotami. Stétinami nebo jemnym hadfikem.

poklesnou pod senzor.

Hlavni teplotni sonda grilu 1. Sonda neni zapojena nebo je zapojena chybné. 1. Odstrarite pfistupovy kryt a ujistéte se, ze sonda je

nafunguije. 2. Nahromadéni uhliku na hlavni teplotni sondé zapojena.

( zpUlsobuje interferenci se senzorem. Vydistéte zbytky a nedistoty z teplotni sondy. UDRZBA
E'- '- ( (str. 11).
3. Selhani sondy. 2. Vyménte sondu za novou.
(ZOBRAZENO NA
OVLADACI)
30 minut zahfivani a teplota 1. “STUDENY START kdy? je teplota pod 0°C muize 1. Restartujte gril tak, Ze jednou stisknete tlacitko
nepfesahne 82 °C. trvat déle nez 30 minut nez teplota v grilovacim boxu napajeni pro vypnuti a znovu pro zapnuti.
presahne 82°C. 2. Pridejte pelety do zasobniku. OBSLUHA (str. 7)
E’- ’- E 2. Nizka hladina pelet v zasobniku. 3. Cisténi popela. UDRZBA (str. 11).
3. Nahromadéni popela ve spalovaci komofe horaku. 4. Vyjméte Snek a odstrarite prach. UDRZBA (str. 11).
4. Prach z pelet se hromadi v trubce Sneku a zplsobuje | 5. Vyménte odporovy zapalovac.
(ZOBRAZENO NA nespravné podavani pelet.
OVLADACI) 5. Porucha odporového zapalovace. Vnitini soucasti
odprového zapalovace se asem velmi zahfivaji a
opotfebovavaiji.

PROBLEMY SPOJENE S APLIKACI iQue™ SMART DEVICE APP

Zapomnéli jste heslo 1. Pokud jste zapomnéli heslo k U¢tu iQue™. 1. Kliknéte na "Zapomnéli jste heslo?". Zadejte e-
mailovou adresu Uctu a zkontrolujte svou doru¢enou
postu, zda obsahuje potvrzovaci kéd z adresy:
broilkingapp@omcbbqg.com

Problém s pfipojenim k 1. Jednotka neni pfipojena k napajeni. 1. Pfipojte napajeci kabel z funkéni el. zasuvky s

iQue™ bé&hem pocatecniho proudovym chrani¢em k zafizeni.

nastaveni 2. Chytré zafizeni mimo dosah grilu. 2. Béhem pocatecniho pfipojeni musite byt v dosahu
Bluetooth 10 m.

3. Nelze najit sit Wi-Fi. 3. iQue™ vidi pouze 2,4 GHz Wi-Fi sité. Ujistéte se, ze

router vysila tento typ sité.

Pokud se pfi odstrannovani problému néktery z téchto nebo jinych problému nevyiesi, navstivte prosim www.omcbbq.com pro vice informaci
véetné videi pro odstranovani problému a tipi nebo kontaktujte vaseho distributora zafizeni na www.broilking.cz info@broilking.cz
_
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Broil King® ZARUKA

Grily Broil King® Pellet iQue™ grily jsou navrzeny v Severni Americe,
aby zajistily vynikajici zazitek z venkovniho grilovani. Kromé zaruky
ze zakona nabizi vyrobce prodlouzenou zaruku na vybrané
komponenty.

Podrobné podminky zaruky a prodlouzené zaruky najdete na
www.broilking.cz/podminky-zaruky

Prodlouzena zaruka plati pouze pro prvniho kupujiciho a maze byt
podminéna registraci grilu na www.broilking.cz/registrace-grilu

Zaruky jsou podminény dodrzovanim pokynti uvedenych v této
UZIVATELSKE PRIRUCCE a jejich nedodrzeni mize byt diivodem k
predéasnému ukonceni zaruky nebo vylouéeni dilii nebo celého
zarizeni ze zaruky.

Zaruka se lisi podle modelu, pripadné roku vyroby nebo série.
Zaruku uplatiujte u vaseho prodejce!

Grily u kterych byla provedena registrace (viz vyse) mtizete zaruku
uplatiovat pfimo u distributora ve vaSem region.

Distributor pro Ceskou republiku:

King distribution s.r.o. ICO 04786343
Webové stranky a dalSimi kontakty: www.broilking.cz

E-mail: info@broilking.cz

Distributor pro Slovensko:

King distribution s.r.o. ICO 04786343
Webové stranky a dalSimi kontakty: www.broilking.cz
E-mail: info@broilking.cz
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